Britta tarta - 12 bitar

Ingredienser

Tartbotten

75 g smor, rumstempererat
1 dlI strésocker

4 st agg

1,5 dl vetemjol

2 tsk bakpulver

0,5 dl mjolk/kaffegradde

Marang

e 4stagg

e 2dl strosocker

o 1 pase flagad mandel
Garnering

o 3dl vispgrédde

Serveras till

1 liter jordgubbar, hallon eller blabar



Instruktioner
1. Forvarm ugnen till 150°C.
2. Separera aggulorna och &ggvitorna i tva separata skalar.
Tartbotten
1. Vispa smor och socker posigt, tillsatt dggulorna en i taget under vispning.

2. Tillsatt mjolet och bakpulvret till &ggsmeten under vispning. Tillsatt &ven mjoélk och
ror ihop till en jamn smet.

Marang

1. Vispa &ggvitorna tills det blir som mjuka toppar. Tillsatt sockret och fortsatt vispa tills
sockret 10st upp sig och du har en fast maréng.

Sammansattning

N

Kla en plat eller langpanna med bakplatspapper.

Bred ut smeten tills sockerkaksbotten pa bakplatspappret. Ta sedan marangen och
fordela jamnt ovanpa smeten.

Stro flagad mandel 6ver.

Gradda mitt i ugnen i 25 min pa 150°C.

Flytta kakan fran platen och lat svalna. Under tiden, vispa gradden.

Nar tartbotten svalnat, dela i tva delar med marangsidan uppat. Bred gradden och
baren 6ver den ena delen. Lagg sedan andra delen av tartbotten ovanpa och toppa med
resten av gradden och béaren.

8. Nu éar din tarta klar!

w

No ok



